
Zona di produzione Ostuni 

Lamacavallo

Varietà Ogliarola salentina, Nociara, Paso-

la, Frantoio, Leccino

Altitudine oliveto 80 - 120 mt. s.l.m.

Sesto/densità d’impianto ca. 50 piante per ettaro

Suolo inerbito e irrigato

Epoca di raccolta seconda e terza decade di ottobre

Tipo di raccolta a mano con agevolatori 

in piccole cassette traforate

Metodo di estrazione impianto continuo

Metodo di conservazione fi ltrato con cartoni

e imbottigliato in bag in box

Caratteristiche organolettiche fruttato medio verde con sen-

sazione di mandorla, amaro e 

piccante leggero. 

Equilibrato

Abbinamenti consigliati per ogni preparazione in cucina

AGRIBOSE
Blend
di oli extravergini da olive

Fraternità monastica di Bose 
Contrada Lamacavallo, snc    
I 72017 Ostuni BR
+39 0831 304 390  
ostuni@monasterodibose.it 
boseostuni.it

BAGBAG

 IN  IN 

BOX BOX 

3000 ml3000 ml


